
 
 

Portofino d`Inverno 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
Insalata Inverno 

arugula salad with pear, walnut, honey and balsamic 
    21.-/36.- 

 
 
 
 
 
 
 
 

Risotto Contemporaneo 
risotto lacinato kale, stracciatella di burrata and taralli from puglia 

    39.- 
 

 
 
 
 
 
 
 

Ossobuco di Vitello con Risotto alla Milanese e Gremolata 
osso buco, with safran risotto and gremolata 

    58.- 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Buon Appetito 



 

Antipasti Portofino 
 

 
 
 
 
 

Burrata con purea di Ceci con Prosciutto crudo 
burrata, chickpea puree and prosciutto 

28.-  
 
 
 

Insalata Portofino   
green salad with zucchetti, carrots, tomatoes and pine nuts  

  15.- 
 
 
 

Trevisano alla Griglia 
grilled red chicory with parmesan shavings, pinenuts and balsamic vinegar 

  19.- 
 
 
 

Bruschetta Classica 
roasted bread with tomatoes and basil 

15.-/25.- 
 
 
 

Supermisto all’Italiana 
prosciutto crudo, coppa IGP, salami, buffalochees, parmesan and fig-nut-pecorino 

48.-/64.- 
 
 
 

Supermisto Classico (2 Personen) 
beeftatar with caperi, onion, mustard, tomato-essence 
bisontatar with lemon-olive oil, smoked salt and truffle 

vealstatar with olive oil, lime cest, pistacchio and quail egg 
72.- 

 
 
 
 
 



Buon Appetito 



 
 

Pasta Fresca 
 

 
 
 
 
 

Linguine dello Chef  
linguine with cream, vodka, tomatoes and basil 

    29.- 
 
 
 

Tagliatelle con Strisce di Manzo 
tagliatelle with beef stripes, tomatoes, rocket salad and peperoncino 

    36.- 
 
 
 

Ravioli ripieni di Bresaola Grigioni 
ravioli filled with bresaola and swiss cheese, with sage butter, demi-Calce and pine nuts 

  37.- 
 
 
 

Orecchiette fresche con purea di Ceci e Vongole 
orecchiette with chickpea puree and vongole 

  39.- 
 
 
 

Gnocchi Ripieni alla Sorrentina 
fresh potato gnocchi gratinated with mozzarella and tomatoes 

  35.- 
 

 
 

Penne All’Arrabbiata  
penne with tomato sauce, peperoncino and parsley 

    28.- 
 
 
 
 
 

Buon Appetito 



 

Secondi Piatti 
 

 
 
 
 

Tagliata del Capo 
beef-entrecôte with pistachio-herb crust and vegetables 

  53.- 
 
 
 
 

Costata di Manzo 420g (all’osso) 
Prime Rib-Steak am Knochen 

69.- 
 
 
 
 

Fegato alla Veneziana 
fresh calf liver with onion, sage and butter 

49.- 
 
 
 
 

Branzino Portofino 
sea bass filet ligurian style with olives, tomatoes and pine nuts 

47.- 
 
 
 
 

Filetto di Ricciola al cartoccio 
Amber mackerel in the foil with lemon, mayoran and olive crust 

  49.- 
 
 

side dish: risotto, rosemary potatoes, homemade pasta, polenta, vegetables 
 
 
 
 
 
 

Buon Appetito 
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