
 

Inverno a Portofino 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
Insalata Inverno 

Rucolasalat mit Birne, Baumnuss, Honig und Balsamico 
    21.-/36.- 

 
 
 
 
 
 
 
 

Risotto Contemporaneo 
Risotto mit Palmkohl, Stracciatella di Burrata und Taralli aus Apulien 

    39.- 
 

 
 
 
 
 
 
 

Ossobuco di Vitello con Risotto alla Milanese e Gremolata 
Ossobuco vom Kalb mit Safranrisotto und Gremolata 

    61.- 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Buon Appetito 



 

Antipasti Portofino 
 

 
 
 
 
 

Burrata con purea di Ceci con Prosciutto crudo 
Burrata, Kichererbsenpüree und Prosciutto 

28.-  
 
 
 

Insalata Portofino   
Grüner Salat mit Zucchetti, Karotten, Tomaten und Pinienkernen 

15.- 
 
 
 

Trevisano alla Griglia 
Grillierter roter Chicoree mit Parmesanspänen, Pinienkernen und Balsamico 

19.- 
 
 
 

Bruschetta Classica 
Frisch geröstetes Parisette mit Tomaten und Basilikum 

15.-/25.- 
 
 
 

Supermisto all’Italiana 
Prosciutto crudo, Coppa IGP, Salami, Büffelkäse, Parmesan und Feigen-Nusspecorino 

48.-/64.- 
 
 
 

Supermisto Classico (2 Personen) 
Handgeschnittenes Rindstatar mit Kapern, Zwiebel, Senf, Tomatenessenz 

Handgeschnittenes Bisontatar mit Zitronen-Olivenöl, Räuchersalz und mildem Trüffel 
Handgeschnittenes Kalbstatar mit Olivenöl, Zitronenzeste, Pistazien und Wachtelei 

72.- 
 
 
 
 

Buon Appetito 



 
 

Pasta Fresca 
 

 
 
 
 

Linguine dello Chef   
Linguine mit Rahm, Vodka, Tomaten und Basilikum 

  29.- 
 
 
 

Tagliatelle con Strisce di Manzo 
Tagliatelle mit Rindfleischstreifen, Tomate, Rucola, Peperoncino 

  36.- 
 
 
 

Ravioli ripieni di Bresaola Grigioni 
Ravioli gefüllt mit Bresaola und Alpkäse, an Salbeibutter, Demi-Glace und Pinienkerne 

  37.- 
 
 
 

Orecchiette fresche con purea di Ceci e Vongole 
Orecchiette mit Kichererbsenpüree und Venusmuscheln 

  39.- 
 
 
 

Penne All’Arrabbiata  
Penne an Tomatensauce mit Peperoncino und Petersilie 

  28.- 
 
 
 
 

Gnocchi Ripieni alla Sorrentina 
Frische Kartoffel-Gnocchi überbacken mit Tomatensauce und Mozzarella 

  38.- 
 
 
 
 
 

Buon Appetito 



  

Secondi Piatti 
 

 
 
 
 

Tagliata del Capo 
Aufgeschnittenes Rindsentrecôte mit Pistazien-Kräuter-Kruste und Gemüse 

53.- 
 
 
 
 

Costata di Manzo 420g (all’osso) 
Prime Rib-Steak am Knochen 

69.- 
 
 
 
 

Fegato alla Veneziana 
Frische Kalbsleber mit Zwiebeln, Salbei und Butter 

49.- 
 
 
 
 

Branzino Portofino 
Wolfsbarschfilet nach Ligurischer Art mit Oliven, Tomaten, Oregano und Pinienkernen 

47.- 
 
 
 
 

Filetto di Ricciola al cartoccio 
Bernsteinmakrele in der Folie, mit Zitrone, Majoran und Pomodorini-Olivenkruste 

  49.- 
 
 

Beilagen: Risotto, Rosmarinkartoffeln, Hausgemachte Pasta, Polenta, Gemüse 
 
 
 
 
 
 

Buon Appetito 
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