Estate in Portofino

Insalata Estate

Griner Salat mit Cherrytomaten, Biiffelmozzarella, roten Zwiebeln, Honig und
gebratenem Thunfisch mit Sesam
26.-/38.-

Vitello Tonnato

Dinn geschnittenes Kalbfleisch an Thunfischsauce mit Kapern
33.-/46.-

Tagliolini con Cozze e Nduja

Tagliolini mit Miesmuscheln und kalabrischer Nduja
36.-

Scaloppine di Vitello con Salsa al Limone e Risotto
Kalbsschnitzel an Zitronensauce mit Risotto
49 .-

Buon Appetito



Antipasti Portofino

Piatto Aperitivo
Burrata, Rohschinken, Parmesan, Pecorino und Biffelkdse
31.-

Insalata Portofino

Griiner Salat mit Zucchetti, Karotten, Tomaten und Pinienkernen
15.-

Insalata Caprese

Frische Tomaten, Biffelmozzarella, Basilikum
22.-

Pepate di Cozze
Miesmuscheln in italienischem Sud mit Tomatensauce, Knoblauch, Weisswein und Petersilie
28.-/38.-

Bruschetta Classica

Frisch gerdstetes Parisette mit Tomaten und Basilikum
15.-/25.-

Carpaccio di Polpo

Tintenfisch-Carpaccio mit Pinienkernen, Rucola, Balsamico und Rosa Pfeffer
27.-/42.-

Supermisto Classico (2 Personen)

Handgeschnittenes Rindstatar mit Tomatenessenz, Kapern, Zwiebeln, Senf und Eigelb
Handgeschnittenes Kalbstatar mit Olivendl, Zitronenzeste, Pistazien und Wachtelei
Handgeschnittenes Thunfischtatar mit Pfirsich, Minze, Vanillesalz, Avocadocreme und Kirbiskernen
69.-

Buon Appetito



Pasta Fresca

Linguine dello Chef
Linguine mit Rahm, Vodka, Tomaten und Basilikum
29.-

Tagliatelle con Strisce di Manzo
Tagliatelle mit Rindfleischstreifen, Zwiebeln, Rucola und Peperoncino
36.-

Trofie al Pesto di Basilico
Hausgemachte Trofie an cremigem Basilikumpesto mit Pinienkernen
33.-

Risotto allo Zafferano con Verdure

Safranrisotto mit Gemiuse
32.-

Penne All’Arrabbiata

Penne an Tomatensauce mit Peperoncino und Petersilie
28.-

Tagliolini Aglio, Olio e Peperoncino con Taralli Pugliesi

Tagliolini an Oliven6l mit Knoblauch, Peperoncino und Taralli aus Apulien
29.-

Buon Appetito



Secondi Piatti

Tagliata del Capo (200g)

Aufgeschnittenes Rindsentrecdte mit Pistazien-Krauter Kruste und Gemiise
53.-

Filetto di Vitello (180g)

Filet vom Kalb mit Gemuse
69.-

Fegato alla Veneziana

Frische Kalbsleber mit Zwiebeln, Salbei und Butter
49.-

Branzino Portofino

Wolfsbarschfilet nach Ligurischer Art mit Oliven, Tomaten, Frihlingszwiebeln und Pinienkernen
47.-

Tonno al Sesamo

Thunfischsteak im Sesammantel an Gemuse mit Honig und Avocadocreme
49.-

Sogliola alla Griglia

Grillierte Seezunge mit Gemise
53.-

Beilagen: Risotto, Rosmarinkartoffeln, Hausgemachte Pasta, Polenta, Gemiise

Buon Appetito



Deklaration

Fleischherkunft:

Pouletfleisch — Schweiz (CH)
Rindfleisch — Irland (IE)
Schweinefleisch — Schweiz (CH)
Kalbsfleisch — Schweiz (CH)
Bisonfleisch — Kanada (CA)
Lammfleisch — Neuseeland (NZL)

Fisch- und Meeresfriichteherkunft:

Wolfsbarsch — Italien (IT)
Venusmuscheln — Italien (IT)
Miesmuscheln — Italien (IT)
Garnelen — Argentinien (ARG)
Seezunge — Pazifik
Thunfisch — Pazifik

Brot:

Macchi, Luzern

Allergene:

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an das
Servicepersonal.



